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Regulamento

Torrefacao do Ano ¢ uma competicdo organizada pela Atilla Torradores
Inteligentes, com o apoio de empresas parceiras que compartilham o objetivo de
fomentar a evolucao técnica e qualitativa das torrefacdes brasileiras.

O evento busca promover a exceléncia por meio de desafios que estimulam a
criatividade, a consisténcia e outras competéncias fundamentais para o
desenvolvimento de uma torrefacao de alta qualidade. Além disso, tem como
compromisso gerar conhecimento por meio de contelddos técnicos transparentes,
com dados acessiveis sobre os processos de torra e avaliagcdes, incentivando a troca
positiva de experiéncias entre os participantes.

Os cafés utilizados nesta edicao sao produzidos pela Fazendas Diamante, que,
além de fornecer as amostras oficiais da competicao, contribui ativamente para a
organizacao do evento, sempre com o objetivo de oferecer uma experiéncia de alto
nivel para todas as torrefacdes participantes.

FORMATO DA COMPETICAO

Para avaliar de forma justa e consistente, a competicao é realizada em etapas da
seguinte forma.



Inscricdo online - 28 a 29 de abril de 2026

As inscricdes comecam no dia 29 de abril e terminam as 23:59h do dia 7 de maio.
Para a inscricao ser validada, devera ser realizado o pagamento da taxa de
inscricao para confirmacao da vaga e posteriormente a isso o preenchimento do
formulario disponivel na pagina da Atilla.

SO serdo aceitas as inscricdes que cumpram todos 0s requisitos aqui descritos.

e O preenchimento do formulario e pagamento devem ser feitos dentro do
prazo citado acima.

e Os dados preenchidos no formulario deverao conter informacdes veridicas.

e Poderao ser inscritos dois membros por torrefacao. Uma pessoa pode ser
membro de apenas uma torrefacao, caso um nome se repita em outra, ambas
as inscricdes serao anuladas.

e Cada torrefacao, possui direito a apenas uma inscricao.

Confirmada a inscricao, a torrefacao tem o direito de participar do Torrefacao do
ano Brasil 2026 etapa Sao Paulo.

As torrefacdes receberao a confirmacao de participacao apds o pagamento ser
realizado via whatsapp. Caso tenha qualquer problema de falta de comunicacao,
contate a organizagcao imediatamente pelo whatsapp (31) 984128155 do diretor do
campeonato Johann Emmerich.

Etapa Presencial - 26 a 29 de maio

As torrefacdes irdo torrar durante a Fispal Food Service os cafés a serem avaliados
nessa etapa. Sera fornecida a mesma quantidade de café para todas as torrefacdes,
estrutura para torra e prova (treino e competicao) com tempo determinado.

Escolha do café - 26 de maio - 1° dia

Reconhecendo que a habilidade de provar e selecionar criteriosamente a matéria-
prima € um pilar essencial no cotidiano de uma torrefacao, incorporamos essa
pratica técnica ao nosso campeonato.

Durante o evento, duas opc¢des de café serdao apresentadas as torrefacdes por meio
de uma mesa de cupping, seguindo rigorosamente a mesma metodologia
aplicada pelos juizes na avaliacao das torras. Nesta etapa, a torrefacao devera
selecionar apenas um dos cafés para ser utilizado em sua participacao.



O procedimento sera realizado por ambos os representantes da torrefacao, que, ao
final da sessao, deverao entregar a organizacao um formulario preenchido com o
café escolhido e o nome da respectiva empresa.

Treinamento

As torrefacdes terao uma hora para treinar com os cafés e o torrador que sera
utilizado na torra final.

Sera estipulado via SORTEIO o horario das torrefacoes.

Caso seja necessario, uma torrefacao pode realizar a troca de horarios com outra
torrefacao, sendo informada a direcao a troca.

Assim que comecar o horario estipulado, cada torrefacao recebera 2kg de cada
café ao entrar no espaco de torra para que seja realizado o treinamento com o café
e 0 equipamento.

O tempo de treinamento € de 30 minutos e ndo podera ser excedido. Caso alguma
torrefacao ainda esteja fazendo alguma atividade, devera parar e seguir as
instrucdes da organizacao.

A torrefacao podera levar consigo amostras do cafés de teste caso queiram, as
embalagens nesse caso serao de responsabilidade da propria torrefacao.

Nenhuma torra podera comecar apds os 5 ultimos minutos de teste. Ao fim dos 30
minutos as torrefacdes deverao liberar o espaco. O intuito nao € punir, mas dar aos
participantes a mesma quantidade de tempo.

Analise das torras

Havera uma estrutura com Xicaras, agua quente e moedor que podera ser usada
durante 30 minutos no horario estabelecido para a torrefacdo apds seu tempo de
treinamento. A proporcao, temperatura da agua e granulometria do moedor serao
informados no laboratdrio.

Todas as torrefacdes tem o direito de receber a area de torra de forma limpa e
organizada, contamos com as proprias torrefacdes para deixarem a area de torra
ao término do seu uso limpa e organizada. A organizacao podera ajudar ou instruir
Caso necessario.

Torra final - 27 de maio - 2° dia



A ordem das torrefacdes e as maquinas serao as mesmas das utilizados no dia do
treinamento.

Assim que comecar o horario estipulado, cada torrefacao recebera 2Kg de cada
café ao entrar no espaco de torra para que sejam realizadas as torras finais. Tendo
0s mesmos 30 minutos para realizar suas torras.

Nenhuma torra podera comecar apds os 5 ultimos minutos de teste. Ao fim dos 30
minutos as torrefacdes deverdo liberar o espaco. O intuito nao € punir, mas manter
o0 cronograma. Caso alguma torrefacao exceda mais que 2 minutos apds os 30
iniciais, sera desclassificada.

A area de torra e prova sao coletivas, uma das vantagens de trabalhar com café,
sao0 as amizades que temos e o0 sentimento de camaradagem em todos os tipos de
evento. Entdo deixar essas areas arrumadas e 0s equipamentos ajustados
conforme recebido nao é uma obrigacao, mas € questao de educacao e respeito.

Analise Final e Entrega do Café

A area de prova estara liberada por 30 minutos, apds o término do tempo de torra,
caso a torrefacdao queira provar antes de decidir qual torra entregar.

Devera ser entregue em um pacote com pelo menos 150g de café as amostras a
serem analisadas, o restante do café, sera entregue a organizacao.

As amostras de origem uUnica, podem ser de torras distintas, contanto que seja
discriminada no pacote a quantidade usada de cada torra. Para isso, nO momento
de realizar o blend das torras, um membro da organiza¢cao devera estar presente
para confirmar a porcentagem de cada torra.

E de responsabilidade da torrefacdo entregar as amostras a serem analisadas pela
organizacao antes do término do tempo.

Durante a entrega da amostra a ser analisada um membro da torrefacao podera
escolher um numero codificado para suas amostras. A escolha desse numero é por
ordem de entrega das amostras e a disponibilidade de um ndmero especifico
varia.

Prova dos Juizes - 28 de maio - 3° dia

Uma banca de juizes ira provar os cafés através de cupping baseados na
metodologia SCA e definirao os 3 cafés que irdo para a prova aberta. As
pontuacdes de cupping da amostra, valem até 300 pontos.



Prova Aberta

Para a avaliagcao do publico, as amostras das trés torrefacdes finalistas serao
preparadas em cafeteiras Bunn e servidas em garrafas térmicas. Cada pessoa tera
o direito de votar uma uUnica vez em seu café preferido apds degustar as trés
opcdes disponiveis.

Vale ressaltar que as provas sao abertas e as torrefacdes também podem participar
do processo. No entanto, para garantir a integridade do resultado e evitar qualquer
influéncia externa, solicita-se que os participantes evitem tecer comentarios sobre
os cafés nas proximidades da area de prova enquanto outras pessoas estiverem
realizando a degustacao.

Ranking final

A classificacao final das torrefacdes sera estabelecida em ordem decrescente,
partindo da maior para a menor pontuacao. Embora a lista completa de resultados
seja divulgada, os nomes das empresas serao revelados apenas até o terceiro lugar.
As demais classificacdes serao identificadas apenas pelos coédigos numéricos
escolhidos pelos proprios participantes.




