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Regulamento

Torrefacdo do Ano é uma competicdo organizada pela Atilla
Torradores Inteligentes, com o apoio de empresas parceiras que
compartilham o objetivo de fomentar a evolucao técnica e qualitativa
das torrefacdes brasileiras.

O evento busca promover a exceléncia por meio de desafios que
estimulam a criatividade, a consisténcia e outras competéncias
fundamentais para o desenvolvimento de uma torrefacao de alta
qualidade. Além disso, tem como compromisso gerar conhecimento
por meio de conteudos técnicos transparentes, com dados acessiveis
sobre os processos de torra e avaliacdes, incentivando a troca positiva
de experiéncias entre os participantes.

Os cafés utilizados nesta edicao sao produzidos pela Fazenda Santa
Cruz, que, além de fornecer as amostras oficiais da competicao,
contribui ativamente para a organizacao do evento, sempre com o
objetivo de oferecer uma experiéncia de alto nivel para todas as
torrefacdes participantes.



FORMATO DA COMPETICAO

Para avaliar de forma justa e consistente, a competicao é realizada em
etapas da seguinte forma.

Inscricao online: onde serdo feitas as inscricdes das torrefacdes que se
enqgquadram nos critérios descritos nesse documento. Nao ha limite de
vagas.

Etapa eliminatéria: as torrefacdes inscritas torram os cafés em suas
proprias torrefacdes, podendo usar qualquer torrador, modelo e marca
e entao enviam os cafés e a ficha de consisténcia para serem avaliados
no Atilla Lab BH por uma equipe de juizes, que definira o ranking e as
finalistas.

Etapa final: as torrefacdes finalistas terdo no espaco Torra Experience,
durante a Semana Internacional do Café, um tempo pré estabelecido
para treinamento e torra final. Nas etapas presenciais até 2 membros da
torrefacao (previamente cadastrados) poderao estar na area de torra e
prova. Nenhum membro da torrefacdo podera participar em outra
torrefacao, mesmo que haja vinculo de trabalho, consultoria etc. Caso
haja necessidade de alteracao de um dos membros, devera ser avisado
a organizacao com minimo de uma semana de antecedéncia.

O decorrer das etapas contara com diversas modalidades e critérios de
avaliacao, o ranking oficial sera calculado pela soma das pontuacdes
obtidas em cada categoria.



Inscrigcdo online - 18 a 22 de junho de 2025

As inscrigcdes comegam no dia 18 de junho e terminam as 23:59h do dia
22 de junho. Para a inscricdao ser validada, devera ser preenchido o
formulario disponivel na pagina da Atilla e o pagamento da taxa de
inscricao.

SO serao aceitas as inscricdes que cumpram todos os requisitos aqui
descritos.

e O preenchimento do formulario e pagamento devem ser feitos
dentro do prazo citado acima.

e Os dados preenchidos no formulario deverao conter informacoes
veridicas.

e Poderao ser inscritos dois membros por torrefacao. Uma pessoa
pode ser membro de apenas uma torrefacao, caso um nome se
repita em outra, ambas as inscricdes serao anuladas.

e Cada torrefacao, possui direito a apenas uma inscricao.

Confirmada a inscricao, a torrefacao tem o direito de participar do
Torrefacdao do ano Brasil 2025 e recebera o Kit com os cafés que fazem
parte da etapa eliminatoria.

Conteudo do Kit: 1,5Kg de cada amostra (2 cafés) + 1 camisa do evento.
As torrefacdes receberao a confirmacao de participacao apds inscricao e
pagamento pelo whatsapp preenchido. Caso tenha qualquer problema
de falta de comunicagao, contate a organizacao imediatamente pelo
whatsapp (31) 984128155 do diretor do campeonato Johann.

Etapa eliminatéria - 28 de Julho a 26 de Setembro de 2025

Os kits serdao enviados para as torrefacdes participantes no dia 28 de
Julho



Envio dos Cafés

As torrefacdes deverao enviar de volta para avaliagdo uma amostra de
cada um dos cafés recebidos. Apenas uma amostra de cada contendo
pelo menos 150g.

Se for enviada mais de uma amostra de algum dos cafés ou quantidade
menor que 150g, nenhuma amostra sera avaliada. Os cafés devem ser
enviados para:

Industrial Atilla Ltda.

Avenida Heracilto Mourao de Miranda, 1587
Serrano, Belo Horizonte - MG

Cep: 30882-640

CNPJ: 046314630001-02

Os cafés a serem enviados para avaliacao devem ser torrados conforme
recebido, nenhuma alteracdo em sua composicao sera tolerada. A
tentativa de troca de cafés, alteracdes, ou qualquer atitude para tentar
ter vantagem sobre outras torrefagcdes, caracteriza no banimento da
torrefacao desse e todos os eventos futuros

O envio pode ser feito em qualquer embalagem, desde que seja
devidamente identificada (Torrefacdo e identificacdo da amostra). E
sugerido (nao obrigatdrio) por questdes de sustentabilidade ambiental
qgue utilizem as embalagens recebidas. A embalagem nao sofrera
avaliacdo. Informacdes confusas ou faltantes, fardo com que as
amostras figuem impossibilitadas de serem avaliadas



Os cafés serdao avaliados na Atilla Lab no dia 27 e 28 de Setembro Os
cafés devem chegar na Atilla até o dia 26 de Setembro até as 17 horas.
E de responsabilidade da torrefacdo que o café chegue até a data limite.
Por mais que o evento tenha como objetivo ser justo, sabemos que
imprevistos de logistica podem ocorrer, porém a unica forma de fazer
uma comparagao justa das amostras de todas as torrefacdes € na
mesma data. Entdo se a entrega da torrefacdao nao chegar a tempo,
infelizmnente nao sera validada.

Durante todo o periodo da etapa eliminatdria, por questdes de
diferentes torrefacdes usarem maquinas com capacidades distintas, as
torrefacdes estarao livres para comprar maiores quantidades de cafés
direto com a produtora. A janela de pedido de compra estara aberta de
28 Julho até Setembro, para que haja tempo suficiente de preparo e
logistica, até essa data, as produtoras manterao os valores de tabela do
café, apods essa data os cafés poderao ser vendidos sem restricao de
guantidade e para compradores fora do campeonato.

Os cafés sao de propriedade das torrefagcdes, entdo em qualquer
periodo do campeonato esses cafés podem ser utilizados pelas
mesmas de forma comercial, em eventos, cupping abertos ou como
bem entenderem para o publico.

Agua do cupping

Informaremos dados da agua que usaremos no Atilla Lab para avaliagcao
das amostras na modalidade cupping. A analise estara disponivel em
www.atilla.com.br/torrefacaodoanobrasil2025

Avaliacao de consisténcia

Parte da pontuacao total sera dada através da "consisténcia" que € uma
comparacao da descricao dos atributos sensoriais feito pela torrefacao
com os dos juizes. E uma forma de avaliar diversos atributos, a
habilidade da torrefacdao em identificar as notas sensoriais de um cafe,
proporcionar a experiéncia ao consumidor de perceber as notas
descritas, planejar esse resultado e torrar para atingir tal resultado. E



uma forma de avaliar se o resultado que foi feito, veio de forma
consciente, planejada.

A avaliacdao de consisténcia é feita atraves de uma ficha que sera
enviada aos representantes das torrefacdes e devera ser preenchida até
26 de Setembro as 23h59min. O nao preenchimento até a data, fard
com que a torrefacdao some zero pontos nessa pontuacao.

O ranking

Sera feito um Ranking onde as melhores 19 colocadas irao ter o direito
de participar da fase final. O ranking é feito pelo somatdrio de todas as
pontuacdes (Cupping de cada um dos dois cafés do kit, Consisténcia de
cada um dos cafés do kit). A vigésima vaga estd reservada para a
campead do 3° campeonato de torra de Andradas by Atilla que ocorreu
em abril deste ano.

Sera lancada uma tabela com todas as pontuacdes discriminadas nas
midias do evento, poréem com os nomes das torrefacdes codificados, as
torrefacdes receberdo seus codigos para poderem conferir suas
pontuacdes e posicao exata, com excecao das 19 finalistas. Em nenhum
momento a organizagao ira divulgar publicamente os nomes e as
posicdes das torrefacdes que ficaram abaixo do décimo nono lugar.

As pontuacoes

As pontuacgdes de cupping valem até 100 pontos cada. Para a avaliacao
sera usada a metodologia de prova da SCA. As pontuacdes de
consisténcia valem 36 pontos cada, o formato de avaliacao estara
descrito ao final do anexo.

Pontuacao maxima da etapa eliminatoria: 272 pontos
Pontuacao do Cupping da Amostra 1-100 pontos
Pontuacao da Consisténcia da Amostra 1 - 36 pontos
Pontuacao do Cupping da Amostra 2 - 100 pontos
Pontuacgao da Consisténcia da Amostra 2 - 36 pontos



Etapa Final - 5 a 7 de novembro de 2025

As 19 torrefacdes melhores ranqueadas na etapa eliminatdria podem
participar da etapa final.

As torrefacdes irdo torrar durante a SIC os cafés a serem avaliados nessa
etapa. Sera fornecida a mesma quantidade de café para todas as
torrefacdes, estrutura para torra e prova (treino e competicao) com
tempo determinado.

Nessa fase, serdao analisadas as torras das duas amostras em cupping e
sera incluida também a analise de um Blend entre essas duas amostras

provado em espresso.

O Blend, devera conter o minimo de 20% de cada amostra.

Treinamento 5 de novembro de 2025 - 1° dia da SIC

As torrefacdes terao uma hora para treinar com os cafés e o torrador
gue usarao na torra final.

Sera estipulado via SORTEIO o horario das torrefacdes.

Caso seja necessario, uma torrefacao pode realizar a troca de horarios
com outra torrefacao, sendo informada a direcao a troca.

Assim que comecar o horario estipulado, cada torrefacao recebera 1,5kg
de cada café ao entrar no espaco de torra para que seja realizado o
treinamento com o café e o equipamento.

O tempo de treinamento € de 1 hora e nao podera ser excedido. Caso
alguma torrefacao ainda esteja fazendo alguma atividade, devera parar
e seguir as instrucdes da organizacao.



A torrefacdao poderd levar consigo amostras do cafés de teste caso
gueiram, as embalagens nesse caso serao de responsabilidade da
propria torrefacao.

Havera uma estrutura com xicaras, agua quente e moedor que podera
ser usada durante 1 hora no horario estabelecido para a torrefacao apds
seu tempo de treinamento. A proporcao, temperatura da agua e
granulometria do moedor serao informados.

Todas as torrefacdes tem o direito de receber a area de torra de forma
limpa e organizada, contamos com as proprias torrefagcdes para
deixarem a area de torra ao término do seu uso limpa e organizada. A
organizacao podera ajudar ou instruir caso necessario.

Torra final 6 de novembro de 2024 - 2° dia da SIC

A ordem das torrefacdes e as maquinas serao as mesmas do
treinamento.

Assim que comecar o horario estipulado, cada torrefacao recebera 1.5Kg
de cada café ao entrar no espaco de torra para que sejam realizadas as
torras finais.

A area de prova estara liberada por 1 hora, apds o término do tempo de
torra, caso a torrefacdo queira provar antes de decidir qual torra e/ou
blend entregar.

Deverd ser entregue em um pacote com pelo menos 150g de café as
amostras a serem analisadas, o restante do café, sera entregue a
organizacao. na Etapa final, a torrefacao devera entregar além das
amostras, um blend entre elas que contenha no minimo 20% de cada.
O nao cumprimento dessas especificacdes, fara com que a amostra nao
seja analisada, resultando em zero pontos.



As amostras de origem unica, podem ser de torras distintas, contanto
gue seja discriminada no pacote a quantidade usada de cada torra.

As torras de treino e final, serao acompanhadas pelo software Cropster.
A torrefacdao € responsavel pelo uso correto do software, em caso de
duvidas técnicas durante a operac¢ao a organizac¢ao podera auxiliar. Nao
salvar o perfil de torra realizado (caso seja o usado na amostra final),
acarreta na perda de 50 pontos.

E de responsabilidade da torrefacdo entregar as amostras a serem
analisadas a organizacao antes do término do tempo, bem como
escrever de forma clara na embalagem da amostra as informacoes:
nome da torrefacao, amostra, blend, proporcdes e o perfil usado, caso
mais de uma torra tenha sido feita. Amostras com informacdes
incompletas ou confusas nao serao analisadas.

As pontuacgoes

As pontuacdes de cupping, de cada amostra e do Blend valem 100
pontos cada. Para a avaliacao sera usada a metodologia de prova SCA
(com excecao do blend que sera provado em espresso).

Pontuagao maxima da etapa final : 372 pontos
Pontuacao do Cupping da Amostra 1:100 pontos
Pontuacao do Sensorial da Amostra 1: 36 pontos
Pontuacgao do Cupping da Amostra 2 : 100 pontos
Pontuacgao do Sensorial da Amostra 2 : 36 pontos
Pontuacao do Blend para espresso : 100 pontos



Ranking final

A ordem da posicao final das torrefacdes € dada da maior pontuacao
para a menor. Sera divulgada uma lista com todas as pontuacdes da
final. Aparecerdao os nomes das torrefacdes até o décimo lugar, as
demais estarao codificadas e os representantes das mesmas, receberao
seus respectivos codigos.

Em caso de empate o0s seguintes critérios de desempate serao
aplicados respectivamente

e Pontuacao do Blend

e Pontuacao Primeiro Café

e Pontuacao Primeira Etapa

Os Cafés

Para agueles que desejarem adquirir mais cafés diretamente com as
produtoras, Atengao:

Para cada produtora, estarao listadas ao fim das especificacdes das
amostras, as empresas que elas usam, entao a torrefacao deve cotar o
frete (estimar um volume racional) e ja fazer o pedido para a produtora
contendo: Endereco completo, CNPJ, Nome do responsavel, telefone
para contato, quantidade de café e empresa de frete (tipo de frete se
tiver opcoes).

Amostra 1l Amostra 2
Variedade: Variedade:
Processo: Processo:
Altitude: Altitude:

Valor; Valor;



Consisténcia:

Consisténcia, € a forma de avaliar quantitativamente a habilidade de
prova da torrefacdao. Sendo através da identificacao dos atributos do
café, comunicacdo com o publico e/ou juizes através de descrices
palpaveis, plausiveis, que proporcionem uma experiéncia positiva e
portanto com consisténcia de replicar uma torra de forma que
aparecam as notas sensoriais esperadas.

As torrefacdes irdo descrever de 1 a 3 grupos de notas sensoriais
esperadas dentro das opg¢des disponibilizadas.

Os Juizes também irao descrever de 1 a 3 grupos de notas sensoriais da
mesma forma. A avaliacao contara com a presenca de 4 Juizes.

Para cada grupo de nota identificado por cada juiz
e Se o competidor descrever o grupo g e o juiz j também o tiver
identificado, soma-se +3 pontos

Por cada grupo de nota nao identificado por cada juiz
e Se 0 competidor descreve um grupo g € o juiz j ndo 0 encontra,
perde-se 1 ponto.

Para cada grupo de nota identificado por todos os juizes

e Se o competidor nao descrever esse grupo, aplica-se -3 pontos de
punicao.

Pontuagao maxima de 36 pontos e minima de O pontos.



Exemplo

Competidor descreveu: {Frutado, Doce, Floral}
Juiz 1encontrou: {Sobretorrado, Doce, Noz}
Juiz 2 encontro: {Sobretorrado, Doce}

Juiz 3 encontrou: {Sobretorrado, Frutado, Doce}

Juiz 4 encontrou: {Sobretorrado, Noz, Frutado}

2. Pontuacao “por grupo” x cada juiz

Grupo Juiz1l Juiz2 Juiz3 Juiz4 Subtotal por grupo

Frutado -1 -1 +3 +3 +4
Doce +3 +3 +3 -1 +8
Floral -1 -1 -1 -1 -4

3. Penalidade por “todos os juizes” nao descrita

e Sobretorrado apareceu em todos os Juizes (1,2,3 e 4).

e O competidor ndo descreveu Sobretorrado » aplicamos -3 uma
Unica vez.

4. Total geral
(+4) + (+8) + (-4) + (-3)

Pontuacao final do competidor: 5 pontos.



Metodologia de Avaliacao

Nos anos anteriores, utilizamos a metodologia de pontuacao da SCA
para a avaliacao dos cafés. No entanto, o crescimento do campeonato
tornou inviavel a aplicacao rigorosa desse sistema, sem comprometer a
justica e a consisténcia das notas atribuidas.

Mantemos, contudo, os padrdes técnicos do protocolo internacional no
que diz respeito a metodologia de prova: proporcao, temperatura e
qualidade da agua, entre outros aspectos, permanecem inalterados.

A Unica mudanca ocorrera na forma de pontuacgao:

Cada juiz atribuird uma nota de 1 a 5 ao café avaliado. Em seguida, sera
calculada a média entre os juizes. Essa meédia passara por um
escalonamento, considerando a nota laudada daquele café. Essa nota
sera a pontuacgao do Cupping.
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